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Liebe Giste,

hier sind die neuen Buffetvorschlige ab Februar 2010.

Wir haben uns um eine sehr ausgewogene Mischung an
Varianten bemiiht und gleichzeitig die Entspannung auf dem
Lebensmittelmarkt beriicksichtigt.

Alle Bufffetvorschlige sind natiirlich wie immer gut
Rombinierbar und auch gerne nach Ihren Wiinschen verdnderbar.

Nahezu alle Vorschlige lassen sich ganz einfach auch zu einem
Brunch umfunktionieren.

AufSerdem sind simtliche Buffets mit Rleinen Anderungen auch
als Catring zu Ihnen nach Hause, in Ihre Firma oder in sonstige
Réiumlichkeiten Lieferbar.

Sprechen Sie uns gerne an:

Gaststdtte Bonerath
Magazinstrasse 22-24

51147 Koln Porz-Wahnheide

Te[efon: 02203 /65047

Mobil: 0162 /75 102 75

Internet: www.restaurant-bonerath.de
Email: mail@restaurant-bonerath.de



http://www.restaurant-bonerath.de/
mailto:mail@restaurant-bonerath.de
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Buffetvorschlag 1
Ein modernes Partybuffet

Vorspeisenbereich:

"2 Verschiedene Brotsorten wie z.B. ,Patrytraube“ und Meterbaguettes,

dazu hausgemachte Buttervarianten ( Knoblauch-, Kriuter-, Paprika-Butter
nach Wunsch )

Il Warme gefiillte Blitterteigpastetchen mit Thunfisch, Krabben, Hihnchenbrust
und Schinken

Il Schwedische Smorgas Tarta ( Schichttorte mit Thunfischcreme und
Eismeergarnelen )

Ll Partyspiefichen mit Schinken, Salami und Kise

Salate (‘in deRorativen Portions-Schdlchen ):
a Lauchsalat mit Serrano-SchinRen
"3l Krabbensalat mit gebratenem Ganelenschwanz
"3l Selleriesalat mit hausgerduchertem Lachs
3l Elsdasser Wurstsalat
“al Rote Beete Salat mit rosa gebratener Entenbrust und Honig-Senf-Creme

Hauptgerichte:
Al Schweinsgoulasch nach ungarischer Art
Lal Gefiillte Hehnchenbrustroulade mit Ananas-Curry-Sofle
"4l Kfeine Rinderrouladen

3l Hausgemachte Spitzle, Reis, Broccoli mit Sesambutter

Desserts:
" Milchreis mit SauerRirschen
4l Frisches Obst am Schokoladenbrunnen
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Buffetvorschlag 2
Partybuffet mit Spezialititen aus aller Welt

Vorspeisenbereich:

"2 Verschiedene Brotsorten wie z.B. ,Patrytraube“ und Meterbaguettes,

dazu hausgemachte Buttervarianten ( Knoblauch-, Kriuter-, Paprika-Butter
nach Wunsch )

Lal Canapés auf verschiedenen Brotsorten mit Fleisch-, Fisch und Kdsespezialititen

"3 Gemischte Tapas-Platte mit eingelegten Gemiisen, rohem SchinRen, gemischte
Fisch-Happchen

Salate (‘in deRorativen Portions-Schilchen ):
"3l Thunfisch-Nudelsalat mit Parmesan-Chips
"3l Asiatischer Sprossensalat im Krabbenbrot
"3l Rindfleischsalat mit Meerrettich
-3l Graupensalat nach indischer Art mit Curry-Marinade und Banane mit
Linsenbrot-Chips
"3l Nudel-Schinken-Salat mit Schinkenrollchen

Hauptgerichte:
23l Saté-Spiefle von Hehnchen und argentinischer Rindersteakfiifte mit
verschiedenen Sofien direkt am Buffet frisch fiir Sie gegrillt
"3l Tilapiafilet im Speckmantel, Wildlachs in Krautermarinade und
Garnelenschwinze in Knoblauch direkt am Buffet frisch fiir Sie gegrillt
3l Krustenbraten aus dem Schweineriicken mit ®feffersofie

4 Gratinierte Kartoffeln, Wiirzige Kartoffelecken, frischer Gemiiseauflauf

Desserts:
[l Hausgemachtes Tiramisu
"3l Crépe-Suzette-Torte mit Orangen-Creme und Vanillemousse
3l Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofe
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Buffetvorschlag 3
Ein rustikales aber raffiniertes Partybuffet

Vorspeisenbereich:

"2 Verschiedene Brotsorten wie z.B. ,Patrytraube“ und Meterbaguettes,
dazu hausgemachte Buttervarianten ( Knoblauch-, Kriuter-, Paprika-Butter
nach Wunsch )

3l Zaeierlei schwedische Smorgas Tarta (1.) mit Thunfischcreme und
Eismeergarnelen, 2.) mit Schinkencreme und Spargelrollchen mit geRochtem
Schinken und Serranoschinken )

Ll Canapés mit verschiedenen Fisch-, Fleisch und Kdsespezialititen

"3l Gefiillte Eier

Salate:
3l Schwedischer Kartoffelsalat mit hausgerduchertem Lachs
"al Nudel-Schinkensalat mit gegrillter Hihnchenbrust
"3 Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum
"4l Griechischer Bauernsalat

Hauptgerichte:
3l Am Buffet gegrillte Hihnchen-Satés mit verschiedenen Soffen oder Chicken-
Nuggets
"3l Braten aus der Putenoberkeule in Preiselbeersofie
Al Schweinsgoulasch nach ungarischer Art
"3l @utengeschnetzeltes in Roter Currysofie mit indonesischem Gemiise und
Erdniissen (scharf )
"3l Butterreis, wiirzige Kartoffelecken, SalzRartoffeln
Desserts:
"al Milchreis mit SauerRirschen
"3l Cappuccino-Creme mit SchoRosplittern
al Vanille-Cremeschnitten mit HaselnufS-Mandel-Krokant
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Buffetvorschlag 4
Absolut Retro.....

Vorspeisenbereich:

V3l Verschiedene Brotsorten wie 2.8, ,Patrytraube“ und Meterbaguettes,

dazu hausgemachte Buttervarianten ( Knoblauch-, Kriuter-, Paprika-Butter
nach Wunsch )

2l Blatterteigtorteletts ,Hawaii“

—

Ll Hausgemachte eingelegte Bratrollmdpse und Heringe nach Hausfrauenart

—

_:-'_J Spargelrollchen mit rohem und geRochtem Schinken
- artyfrikadellen

Salate:
4l Hausgemachter Kartoffelsalat
"4l Grofie gemischte Salat-Schiissel
"l Ksesalat mit Niissen

Hauptgerichte:
(fl Schaschlikspiefie auf Paprikagemiise mit Tomatensofe
"3l Kleine Rinderrouladen wie bei Grofmuttern
(il Gefiillte Hihnchenbrust mit Schinken und Kdse
" Spitzle, SchwenkRartoffeln, RotRohl und Erbsen und Mohrchen

Desserts:
"3l Quarkspeise mit Beerenobst
"3l 2 verschiedene Creme-Schnitten nach Wahl
"4l Kiiseigel
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Buffetvorschlag 5
Ein ganz besonderes Gala-Buffet...Thomas” Spezial. ..

Vorspeisenbereich:

"2 Verschiedene Brotsorten wie z.B. ,Patrytraube“ und Meterbaguettes,

dazu hausgemachte Buttervarianten ( Knoblauch-, Kriuter-, Paprika-Butter
nach Wunsch )

lal Gemischte Fleischvorspeisen: z.B. Roastbeefrollchen mit FrischRdse, gefiillte
Haihnchenbrustroulade mit Cumberlandsofle
(Anzahl und Sorten nach Absprache)

lal Gemischte Fischvorspeisen: z.B. Gefiillte Pangasiusrollchen, Lachs-
Seeteufelterrine mit Honig-Senf, Riucherlachsrollchen mit Safranreis
(Anzahl und Sorten nach Absprache)

A Yerschiedene eingelegte Gemiise-Tapas und Serranoschinken
Salate:
3l NudelThunfisch-Salat und Nudel-Schinken-Salat
23l Grofe gemischte Salat-Schiissel
Hauptgerichte:
"3l Gefiillte Lachsforellen am Buffet tranchiert mit Beilagen nach Absprache
3l Kleine Rinderrouladen wie bei Grofmuttern
"3l Saltimbocca vom Hihinchen am Buffet gegrillt
"3l Garnelenspiefle am Buffet gegrillt
(al Beilagen nach Absprache
Desserts:
"3l Desserts Rapids
( GrofSe gemischte Dessertvariation, Sorten und Anzahl nach Absprache )
“al Gemischte Kdseplatte mit verschiedenen Spezialititen

Da dieses Buffet riesige VariationsmoglichReiten bietet, bedarf es einer
besonders ausgiebigen Beratung, die etwas Zeit in Anspruch nimmt.
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Buffetvorschlag 6
E Rolsch Buffet...

Vorspeisenbereich:
23l Selevs injelaate Brotrollmdps, Soleier und jefiillte Eier
A Mett-Igel
2 Partyfrikadellscher

-2 Kleen Rievkooche mit Appelkompott

4 Un wat net fihle darf, es ene jruufie Kessel met ener deftije Zupp ( he Ranns do
d’r ussoRe of do Adzezupp, Linsezupp, Jeerschzupp oder een vun wiefle Bunne
han wills, wenn mr Summer han, jeht och en Jemdszupp quer durch d'r Jaade )

Salate:
"3 Ruude Herringsschlot, met Noss wie mr di he esu maache
"3l En jruufle Kump met allerhand Schlot schon mangs jemesch
2l Selevs jemaate Addippelschlot (oder wenn et wirm es ene Mudschlot )

Hauptgerichte:
"2l Selevs injelaate Suurbrode vom Rindveh (fiir e Bessje mik Jeld och vom Pidd, un
m r maache dd dir och ohine Rosinge )
"l Halve Hammscher
‘a4l Kasseler
! Suure Kappes, ruude Kappes, KI5 un Dimpdddippele

Desserts:
E'.‘ Kiesplaat met jet Schnickschnack ze Knabbere
2 Vanill - un Schokladepudding

"l Bruud, Zdusscher un esue Jedons



Buffetvorschlag 7

Ein rustikales deutsches Buffet. . ...
Wegen der Einlegezeiten bei der hauseigenen Herstellung kann dieses Buffet
ausschliefilich bei Buchung mindestens 6 Wochen im Voraus angeboten werden!!!

Vorspeisenbereich:
23l Gemischte Fischspezialititen, hausgerducherte Fische aus eigener Herstellung
fir Sie am Buffet frisch zerlegt.
"3l Mett-Igel, heifigerduchertes von Schwein, Pute und Hahnchen
3 Hausgemachte Rindfleisch- oder Hiifinersuppe

Salate:
“al 3 Sorten feine Salate in Fingerfood-Geschirr nach Absprache
3l Grofe bunte Salatschale

Hauptgerichte:
"3l Thomas” hausgemachtes Kasseler Wiirzfleisch
"l Rindssauerbraten nach rheinischer Art
Al Gefiillte Kalbsbrust
"3l Spitzle oder KLofSe, Kartoffelpiiree, Sauerkraut und Erbsen <l Mdohrchen

Desserts:
"4l Frischer Obstsalat aus Friichten der Saison
Ll Schwarzwilder Kirschschnitten
Al Gemischter einheimischer Kiseteller
"3l Verschiedene Brotsorten, Buttervariationen, Soffen
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Buffetvorschlag 8
Buffet ,Classic 1°...

Vorspeisen
[l Melonenschiffchen mit rohem Schinken
"4l Schinkenrollchen mit Spargel
3l Gemischte Fischplatte von Edel- und Riucherfischen und Eismeergarnelen

Salate
4l Nudel-Schinkensalat
"l @orréesalat
"3 WeiBkyautsalat

fl Griechischer Bauernsalat

Hauptgerichte
"3l Kyustenbraten mit Pfeffersofe
S Warmer SpeckRartoffelsalat
"3l Rindergeschnetzeltes in Rafimsofle mit Zwiebeln und Champignons
S @utenmedaillons mit Ananas und Kdise tiberbacken
G Rests, Curryreis und gratinierte Kartoffeln

Kiise, Desserts und Diverses
fal Gemischte Kdseplatte mit franzdsischem WeichRdse und gemischten
SchnittRésesorten
"3l Schokoladen- und Vanillepudding
"3l Rote Griitze mit Vanillesofe
"3l Brot, diverse Soffen und Garnituren, Butter
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Buffetvorschlag 9
Buffet ,Classic 2°...

Vorspeisen
E'J Gemischte Fischplatte von Edel- und Raucherfischen und Eismeergarnelen
-2 Roastbeefplatte mit hausgemachter Remoulade

:'J Gefiillte Hihnchenbrust-Roulade mit CumberlandsofSe
4l Partyschnitzel

Salate
"l Elsdsser Wurstsalat
" Kartoffelsalat
"l Weifkrautsalat
"3l Griechischer Bauernsalat
3l Rindfleischsalat mit Perlzwiebeln und Meerrettich oder Teufelssalat

Hauptgerichte
4 Beeuf Stroganoff
Glasierte Schweineschulter ,Mirza“
Kleine Hihnchen-Cordon Bleu mit hollindischer Sofle oder
Seelachsfilet mit Spinat und MornaysofSe iberbacken
Gratinierte Kartoffeln und Kroketten, Broccoli in Mandelbutter
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Kdse, Desserts und Diverses
"3 Gemischte Kiseplatte mit Kisesalat
"3 Mousse au chocolat
2 Hausgemachter Obstsalat mit Vanillesofie
-4l Brot, diverse Soflen und Garnituren, Butter
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Buffetvorschlag 10
Ein ganz einfaches Buffet fiir die Party mit Freunden. ..

Vorspeisen und Salate
"3l YVerschiedene Brotsorten, Brotchen und frisch gebackenes Kriuterbutter-
Baguette, Buttervariationen und verschiedene Sofien
"3l Hausgeriucherter Lachs und gebeizter Lachs mit verschiedenen Soffen

E'.‘ Eingelegte heringe nach Hausfrauenart
- Partyfrikadellen und Schinkenrollchen

Salate
E'.‘ Nudel-Schinkensalat
"4l Grofle bunt gemischte Salatschale

Hauptgerichte
Gl Gefiillte Scheineschulter in Malzbiersofe
"3l Rindergoulasch nach ungarischer Art
al Hausgerducherte Hihnchenschenkel
"3l SchwenkRartoffeln und KroRetten, Erbsen und Mohrchen

Kiise und Dessert
b Gemischte Kdseplatte mit Kdsesalat
"4l Rote Griitze mit Vanillesofie
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